HET ROODE KOPER

DINERSUGGESTIES WINTER/VOORJAAR 2010

Menu 1

TONIJN
geschroeid, met sojavinaigrette, créme van avocado,

komkommer en wasabi

*%%

GRIET
zacht gegaard, met romige prei, mousseline van aardappel,

Hollandaise en wintertruffel

*%k%

RUNDERHAAS
rosé gebraden, met aardpeer, groene linzen

en een jus van sjalotten

*kk

MASCARPONE
als mousse, met karamel, gepocheerde Williamspeer

en sorbetijs van karnemelk

€ 60,00 per couvert

Menu 2

KALF
als tartaar, met een mayonaise van krab,

gepocheerd henneneitje en avocado

*%%

KREEFT
als tortellini, met gestoofde schelpdiertjes,

fijne groenten en een schuim van schaal en scheldieren

*k%

HEILBOT
gepocheerd, met zuurkool, mousseline van aardappel,

wintertruffel en gebakken bospaddenstoelen

*kk

EEND
rosé gebraden, met pompoen, rode biet,

geglaceerde uitjes en een eigen jus
L

CHOCOLADE
als warm lopend chocoladebiscuit,

met citroen en créme Suisse

€ 75,00 per couvert

BIJZONDERHEDEN

U kiest voor het gehele gezelschap één menu.

- Graag vernemen wij uw menukeuze uiterlijk twee weken van te voren.

U kunt tussen 18.00 uur en 20.00 uur plaatsnemen voor het diner.

Afhankelijk van uw groepsgrootte behouden wij ons het recht voor het menu aan te passen.
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OP ALLE DOOR ONS AANGEGANE OVEREENKOMSTEN ZIJN VAN TOEPASSING DE UNIFORME VOORWAARDEN HORECA (UVH). DE UVH ZIJN BINDEND VOOR IEDEREEN DIE GEBRUIK MAAKT VAN ONZE DIENSTEN



